Tiiniziativa si e svolta per il secondo anno a Riccione al ristorante
“Sol v Mar” ed ha avuto un grande successo di pubblico

dotti ezclusivi ¢ dalia

" & dal cipcoolato realizzalo | una linea di pro.
dell’omanirma *Offalle | responsabilita. Un artigiano delia gol
a- | Magstro cioccos
tiere Rizzati ¢

La suggeastiva atmesfera del “Ristorante Sol
¥ Mar®, & stata nuovamente lo a
seconda edizione dell'svento
dal titolo *Coffes Cocos BeachParty”. Il caf-
fié e il cioceolato sono stati i due ingredient
principi dalla manifestaziona che N ispi-
rato tutte la ricette di cucina: dal cockta
proparati al momento dall’estro di due favo-
losi barman, agl aperitvi di pes
ideati dagll chef del "So
“Locanda della Picciona”,
qgranita sicihana elaba
ta e dalla creativita
Seirecon” di Bologna. Guslosa e m
al cafle praparat:
La crameria & una vera & pr
craathva. La ricarca di matere prime e
lenti si fonda con un"attenta tecnica di pre-
paraziong e con insolite noette. 1l risu! &
la scoperta di sapori autentici e di fantasia
fredda: dai sorbe ai gusti salati par
I"aperitivo o da abbinamento, a quelll adatt
al dopo cena, fino alle granite & ai pelatl da
gapari e dalle carattariatiche sorprendeanti, |
rito dell’aperitivo si & trasformata, per una
sera, in una vara & propria degustazions di
pralibatazza g |

gastronamico

Il caffé e il civccolato sono stati i

50 picoolo |
due ingredienti principi della  torio realizza tort
secche e ciocoola-
to. Alcune preliba-
ispirato tutte le ricette di cucing  tezze: cestini d
ciocolato con mar

manifestazione che hanno

mellata di zucoa o ko spicchic di po
arancia riooperta di cioccolato, oftre a

originale ricet- | fonde con

“Cremeria

mosa tarta

per |3 serata.

58 |3 grani

opria gelateria




