Vitel tonné
al caffe

1 caffé dall’antipasto al
dolce, come ingrediente di vari
piatti. L'idea nasce da una
collaborazione tra Leonardo
Lelli di Torrefazione Caffé Lelli
e Igles Corelli, chef-patron
de la Locanda della Tamerice
a Ostellato. E ora altri seguono
I'esempio. Come Massimo
Bottura della Francescana
di Modena che utilizza un
monorigine al 100 per centa
di arabica indiano per Sud; o
Nicola Batavia de 'L Birichin di
Torino che propone insalatina
di vitello tonnato al caffe
Sidamo. O Aurora Mazzucchelli
del Marconi a Sasso Marconi
(Bo): suoi i raviolini di ricotta
con zuppa d'ananas, caviale al
caffé Sidamo, pinoli e uvetta.
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